Ob 10.00 in ob 13.00: dan odprtih vrat
na Ekoloski kmetiji Brinsek s predstavitvijo
knjige Skrivno Zivljenje krav, Vrbnje

Ob 10.00: Radolska ¢okolada, cena: 9 eur odrasli,
otroci 5 eur, starost otrok 9+, 45 minut,
obvezne prijave na natasa.mikelj@gmail.com

Nedelja, 27. 10.

Vodena ¢okoladna degustacija za druzine

Ob 10.00 in ob 15.00: Radolska ¢okolada,
cena: 9 eur odrasli, otroci 5 eur, starost otrok 9+,
45 minut, obvezne prijave na natasa.mikelj@gmail.com

Ponedeljek, 28. 10.

Kino krompir z ustvarjalno delavnico

17.00: Muca copatarica in prijatelji,
sklop animiranih filmov

17.40: Ustvarjalna delavnica oblikovanja gline
z Andrejo Skulj, Linhartova dvorana, Radovljica

Pocitnice si lahko Se dodatno
popestrite:
Podajte se na dogodivs¢ino
S cebelico po Radovljici
po 50 % nizji ceni, TIC Radovljica
Ne pozabite: november je mesec
Okusov Radol'ce

Vec¢ na www.radolca.si

Pocitniska zabava na trgu

15.00 do 17.00: Zabavna tekmovanja s Cupakabro
in Okusi Radol'ce s sladicami, Linhartov trg, Radovljica

Sreda, 30. 10.

16.00: S cebelico po Radovljici v spremstvu ¢ebelarja
in degustacija medu, zbor pred TIC Radovljica
(dogodivscina 3€ (50% nizja cena), vodenje in
degustacija brezplacna)

Sobota, 2. 11.

Radolska trznica z izmenjevalnico igrac
in kulinari¢no delavnico za otroke

10.00 do 12.00: prinesite svoje igrace in jih zamenjajte
z drugimi ter naredite odli¢ne presne kroglice

s ¢cokolado z Metejo Res, Linhartov trg, Radovljica

Nedelja, 3. 11.

Viteski dan in voden pohod

11.00 do 16.00: Viteski dan s KUD Ampus
in Okusi Radol'ce na Gradu Kamen, Begunje

10.00: Voden pohod iz Krpina po Lamberghovi poti
do Gradu Kamen, Begunje
(zazelene prijave na begunje@radolca.si)

Radol’ca ’
pristno sladka



Vsako leto jeseni se predstavljajo izbrane restavracije, kmetije in lokalni dobavitelji

v posebnih kulinari¢nih dozivetjih.

Radolska trznica: 2. november med 10.00 in 12.00, Linhartov trg, Radovljica

Dan odprtih vrat na kmetiji: 26. oktober

Mesec Okusov Radol’ce - mesec lokalnih menijev: 26. oktober do 1. december”

Delavnica peke kruha v Gostiscu Tulipan: 8. november®

Kuharska Sola za otroke in odrasle v Hisi Linhart: 9. in 16. novembra*
Delavnica s sommelierjem v Vili Podvin: v oktobru in novembru vsak cetrtek, petek, sobota in nedelja ob 15.00
Okusanje medu in medenih izdelkov z apiterapevtko v Babki: v oktobru in novembru vsak petek ob 15.00 in ob 17.00"

Degustacije cokolade v Radolski ¢okoladi®

Degustacija slovenskih vin v Vinoteki Sod¢ek”
Zakljucni dogodek Okusov Radol’ce na trgu: 1. december
*obvezne predhodne prijave

MESEC LOKALNIH MENIJEV:

enotna cena 3 - hodnih menijev 30 €

darilni boni Okusov Radol'ce na voljo
v TIC Radovljica ali na www.radolca.si

* 7 gostiln * 7 vrhunskih chefov,
* 7 lokalno - kulinari¢nih zgodb

N

Higa Linhart in chef Uros Stefelin, Radovljica

Privoscite si vrhunske domace jedi, podpisane z Michelinovo zvezdico!

(@ Linhartov trg 17, Radovljica, 00386 41 747 636, www.hisalinhart.si

@ 0dprto od 9.00 do 22.00, nedelja in ponedeljek zaprto

Gostisce Draga in chef Ale$ Tavcar, Begunje na Gorenjskem

Pestra izbira tradicionalnih slovenskih jediin jedi iz mednarodne kuhinje.

(® Begunje na Gorenjskem 142, 00386 40 436 503, www.gostisce-dragasi

(@ 0dprto torek, sreda in Cetrtek, petek od 11.00 do 21.00,s0bota od 10.00
do 21.00, nedelja od 10.00 do 18.00, ponedeljek zaprto

Baffi - House of pizza in chef Simon Kostomaj, Radovljica

Okusne napolitanske pice, narejene z drozmi in obogatene s svezimi

in kakovostnimi sestavinami

(@ Gorenjska cesta 24, Radovljica, www.baffi.si, 00386 59762914

(® 0dprto vsak dan od 12.00 do 22.00, petek in sobota do 23.00,
ponedeljek zaprto

Vila Podvin in chef Martin Blejec, Mosnje

Posebno kulinari¢no dozivetje ob sodobni reinterpretaciji slovenskih jedi.

(@ Mosnje 1, Radovljica, 00386 41 634 906, https://vilapodvin.com

@ Odprto Cetrtek, petek in sobota od 12h do 22h in nedelja od 12h do18h

Restavracija Tabor in chef Gasper Kordez, Podbrezje
Sveze morske ribe, rizote in testenine
(@ Podbrezje 246, 00386 4 533 01 31, www.restavracija-tabor.si
® 0Odprto od 12.00 do 22.00, nedelja od 12.00 do 18.00,
ponedeljek in torek zaprto
Gostisce Tulipan in chef Milan Milanovi¢, Lesce
Divjacinske jedi, slovenska lokalna kulinarika, domace sladice in kruh
iz krusne pedi.
(@ Alpska cesta 8, Lesce, 04 537 88 00, www.tulipan-azman.si
(® 0dprto od 12.00 do 21.00, petek in sobota od 12.00 do 22.00,
ponedeljek zaprto
Restavracija Sobec in chef Marko Svalj, Lesce
Dober zajtrk, kosilo ali a la carte vecerja, pa tudi tipicna domaca,
gorenjska hrana, narejena iz lokalnih sestavin
(D Sobceva cesta 29, Lesce, www.restavracija-sobec.si,
00386 41337 696
® 0dprto vsak dan od 10.00 do 22.00

www.radolca.si



